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		Formato Comunicaciones EOP-FT-004 Versión 8                                      
ANEXO No. 6
ESPECIFICACIONES TÉCNICAS DEL REFRIGERIO
Este anexo establece las condiciones técnicas mínimas exigidas para el suministro de refrigerios.
INSTRUCCIÓN PARA EL PROPONENTE: Es obligatorio e indispensable que el proponente diligencie en la tabla el nombre comercial exacto, la MARCA y la PRESENTACIÓN (empaque y gramaje/volumen) del producto que entregará en caso de resultar adjudicatario. La omisión de la marca o especificación del producto ofrecido podrá dar lugar al rechazo de la propuesta o a la no evaluación del ítem.
Condiciones Generales Obligatorias:
· [bookmark: _GoBack]Empaque y Rotulado: Todos los productos deben ser en porción individual, estar debidamente empacados, cerrados y contar con rotulado/registro sanitario conforme a la normatividad vigente.
· Cadena de Frío / Lácteos: Los productos lácteos preferiblemente deben ser UHT (Larga Vida). En caso de ofrecer otra presentación, el contratista debe garantizar la cadena de frío durante el transporte y la entrega.
· Disponibilidad: Las frutas e insumos de panadería deberán ajustarse a la disponibilidad de la cosecha o producción local/regional.
	Ítem
	Categoría / Producto Solicitado
	Especificación y Observación Mínima Exigida
	Marca Ofrecida (Diligenciar por el Oferente)
	Presentación y Empaque Ofrecido (Diligenciar por el Oferente)

	PRODUCTOS LÁCTEOS

	1
	Leche Entera
	Porción personal. Larga vida (UHT) o garantía de cadena de frío.
	
	(Ej: Bolsa / Vaso - 200 ml)

	2
	Leche Saborizada
	Porción personal. Larga vida (UHT) o garantía de cadena de frío.
	
	

	3
	Avena
	Porción personal.
	
	

	4
	Kumis
	Porción personal. Mantenimiento de cadena de frío.
	
	

	5
	Yogurt
	Porción personal. Mantenimiento de cadena de frío.
	
	

	DERIVADOS DEL CEREAL

	6
	Ponqué
	Porción personal. Puede incluir productos de panadería regional.
	
	

	7
	Palito de queso
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	8
	Mantecada
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	9
	Galletas Saludables
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	FRUTAS

	10
	Fruta de Cosecha
	Fruta fresca, de la región, lavada y lista para consumo / empaque individual.
	
	(Especificar tipo de fruta y presentación)

	AZÚCARES Y SNACKS

	11
	Bocadillo
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	12
	Barra de Granola
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	13
	Arándanos
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	14
	Maní de Sal
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	15
	Maní de Sal con Uvas
	Porción personal. Empaque individual.
	
	

	HIDRATACIÓN

	16
	Agua (300 ml aprox.)
	Presentación personal (Botella o Bolsa según disponibilidad regional).
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